
 

 
 
 

Menüplan, Woche 17 
 
 Mittagessen Nachtessen 

Montag Hafersuppe • Hirseauflauf mit 

20.04.2026 Berner Wurst mit Senf Pflaumen 

 Rösti 

Wetziker Rüebli 

 

 Limonenquark mit Rahm  
   
Dienstag Linsensuppe • Zwetschgenwähe 

21.04.2026 • Kichererbsen Zürcher Art 

Spätzli 

Randenwürfel 

garniert 

 Tessiner Marroniwürfel Sonja  
   
Mittwoch Kürbissuppe • Devonshire Tea   

22.04.2026 Pouletschenkel paniert (Scones mit Rahm und 

 Kartoffelstock 

Bohnen mit Speck 

Erdbeerkonfi) 

 Dessertvariation  
   
Donnerstag Gerstensuppe • Risotto mit Kürbiswürfel 

23.04.2026 • Serviettenknödel mit 

Pilzragout 

und Reibkäse 

 Mischgemüse 

Schoggiglace mit Rahm 

 

   
Freitag Kichererbsensuppe • Griessbrei mit 

24.04.2026 Felchenfilet Brunnenkresse Aprikosenkompott 

 Peterlikartoffeln 

Fenchel mediterran 

 

 Studentenschnitte  
   
Samstag Fenchel Veloute • Rhabarberwähe garniert 

25.04.2026 • Appenzeller Kartoffel- 

auflauf  

 

 Lebkuchencreme mit Crumble  
   
Sonntag Garburesuppe Café complet mit 

26.04.2026 Bärlauchbratwurst Jus Wurst und Käse garniert 

 Pilawreis  

 Spargelragout  

 Schoggimousse mit Pflaumen   
   
Wochenhit Salsicca mit Fenchel 

Rösti 

Wetziker Rüebli 

Tagesdessert 

 

 

• vegetarisch 

Lieferanten 

Metzgerei Kündig & Traitafina, Fischerei Pfister, Bianchi, Gertsch, Tofurei Engel 

Herkunft Fleisch, Geflügel und Fisch aus der Schweiz. 

Alternative Menükomponente für Menschen mit Schluckbeschwerden unterscheiden sich nur in ihrer Form. 

17.04.2026/StT 

 


